
め ん： ラードを揚げ油に使用した歯切れの良い中細めん（熱湯3分）

ス   ー プ：辛子高菜の辛さを引き立てる白濁豚骨スープ

か   や く： 九州産高菜を使用した激辛辛子高菜、ねぎ

News Release
2026年8月吉日

サンポー食品株式会社（本社：佐賀県 社長：大石忠徳）は、2026年8月24日（月）に全国で

「激辛高菜豚骨ラーメン」を新発売します。

商品の特長  

商 品 名：

内 容 量：

荷 姿：

J A N コ ー ド：

希望小売価格：

販  売  地 域：

商 品 概 要

激辛高菜豚骨ラーメン

85ｇ（めん60ｇ） 

12食×2ケース合わせ

4901773103607

252円（税抜）

全国

4年ぶり4度目の復活！辛さとコク深さが織りなす、九州の夏の一杯

「激辛高菜豚骨ラーメン」新発売

【一般のお客様からのお問い合わせ先】 お客様相談窓口 TEL：0120-002-160

      （受付時間 9：00～17：00  ※土日祝日および当社休業日を除く）

【報道関係者からのお問い合わせ先】 広報・マーケティング部 〒841-0202 佐賀県三養基郡基山町長野230

TEL：0942-92-2511 e-mail： sanpo_kprmarketing019@sanpofoods.co.jp

サンポー食品公式サイト https://www.sanpofoods.co.jp/

博多のラーメン店の定番具材である「辛子高菜」は、一部店舗では激辛仕様で親しまれています。本商品
はその文化に着目し、当社比10倍量※の唐辛子を使用した「激辛辛子高菜」を主役とする豚骨ラーメンで
す。多くのお客様からの再販のご要望にお応えし、このたび4回目の発売を迎えます。具材の「激辛辛子高

菜」には九州産高菜を使用し、今回のリニューアルではポークエキスを増量することで、コク深いスープに
仕上げました。辛さと旨みが互いを引き立て合う、夏にぴったりの一杯です。刺激的な味わいを、ぜひこの
機会にお楽しみください。
（※当社「九州三宝堂 高菜博多ラーメン」の辛子高菜と比較）
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